
D E G U S T A C I N I S M E N I U
135, – asmeniui 

Meniu yra pateikiamas visam stalui 
 

 

Hamachi Croustade 

Japoniška hiramasa brandinta kombu, nashi kriaušė, oscietra 

ikrai, bergamotė, shiso 

 

Mėlynpeliakio Crudo 

Mėlinpeliakis tunas, yuzu vinaigrette, pomidorų consommé, 

oscietra ikrai 

 

 

 shiso lapas 

Japoniška A5 wagyu jautiena, omaras, 

trumų ponzu, japoniški vasabiai, shiso tempura 

 

 arančinai  

Traškūs ryžiai, trumai, shiitake grybai,  

Comtė sūris 

 

 

Siu Mai Iberico 

Kinijos įkvėpti dim sum su Iberiko kiauliena, karališkasis krabas, 

upėtakio ikrai, shioi ponzu 

 

HeJi Hokkaido tartare 

Sausai brandinta jautienos išpjova, 

                                     Hokkaido duona, nashi 

                                     kriaušė, juodieji trumai 

 

 

Pirėnų ėriukas 

Robata griliuje keptas ėriukas, 

koji yuzu salsa, kankanu jus 

 

 

Sencha Jalapeño 

(optional, 8 euro)  

Sencha cold brew, yuzu jalapeno sorbet, 

Dry vermouth 

 

Griliuje keptas Otas 

Brandintas Otas, koji vin jaune padažas 

 

Smidrai 

Smidrai, baltųjų smidrų crudité, 

       koji ponzu padažas, meškinio česnako aliejus 

 

 

Yuzu Goma 

Skrudintų sezamų ledai, yuzu džemas, riešutų crumble, Okinavos 

miso karamelė 

 

NAMA chocolate 

Migdolų traškutis, rūkyto viskio traškutis ir juodasis šokoldas 

 

Baltasis šokoladas, apvoliotas matcha 



V E G E T A R I Š K A S 

D E G U S T A C I N I S M E N I U
98, – per person 

 

 

Hokkaido Croustade  

Rūkytas Hokaido moliūgas, nashi kriaušė, pekanai, bergamotė, 

shiso 

 

Nori kąsnelis 

Tapijokos traškutis, pomidorų koshō, fermentuota slyva, nori 

 

 

 

 shiso lapas 

Eryngii grybai, 

trumų ponzu, japoniški vasabiai, shiso tempura 

 

 arančinai 

Traškūs ryžiai, trumai, shiitake grybai,  

Comté sūris 

 

 

 

Avocado tartaras  

Avokadas, migdolų aliejus, miso traškutis, shiso vinaigrette 

 

Artišoku gyoza 

Svieste gaminti artišokai, imbieras, Comté sūris, šalotas, shiso 

vinaigrette 

 

 

 

Smidrai 

Smidrai, baltųjų smidrų crudité, 

koji ponzu padažas, meškinio česnako aliejus 

 

Miso baklažanas 

Krosnyje keptas baklažanas su miso, marinuotas raudonasis 

pipiras, shiro shoyu, balzamiko teriyaki, juodieji trumai 

 

 

 

 

Choco Yuzi 

Avietės, yuzu kremas, vanilinis ganašas, yuzu-aviečių šerbetas 

 

 

NAMA šokoladas 

Migdolų traškutis, rūkyto viskio traškutis ir juodasis šokoldas 

 

Baltasis šokoladas, apvoliotas matcha 

 

  

 

 

 



65, – per person 

 

Louis Pommery England Brut English Sparkling Wine  

UK, Hampshire 

 

Reyneke Biodynamic Chenin Blanc Stellenbosch 2021 

South Africa, Stellenbosch 

 

Katoukichibee Shouten Born Gold Junmai Daiginjo Sake 

Japan, Fukui Prefecture 

 

Giant Steps Sexton Vineyard Chardonnay Yarra Valley 2021 

Australia, Victoria 

 

Antonio Madeira Tinto Dão DOC 2021 Portugal, Dão 

 

Reichsgraf von Kesselstatt Josephshöfer Riesling Spätlese  

2003 Germany, Mosel 

 

150, – per person 

 

Dom Pérignon Vintage Brut 2013 France, Champagne 

 

Graziano Prà Monte Grande Soave Classico DOC 2021  

Italy, Veneto 

 

Akashi-Tai Junmai Daiginjo Genshu  

Japan, Hyogo Prefecture 

 

Allram Drei Generationen Grüner Veltliner Niederösterreich 

2019 Austria, Kamptal 

 

Cristom Mt Jefferson Cuvée Pinot Noir Eola-Amity Hills 2021 

USA, Oregon 

 

Château De Fargues Lur Saluces Sauternes AOC 2002 
France, Bordeaux 

 

350, – per person 

 

Dom Pérignon Plénitude 2 Brut 2004  

France, Champagne 

 

William Fèvre Les Preuses Chablis Grand Cru AOC 2020 

France, Burgundy 

 

Château le Puy Rose-Marie 2019 France, Bordeaux 

 

Château Cheval Blanc Le Petit Cheval Bordeaux Blanc AOC 2018  

France, Bordeaux 

 

Bouchard Père & Fils Vigne de l'Enfant Jésus Les Grèves Beaune 

1er Cru AOC 2018 France, Burgundy 

 

Barbeito Malvasia 40 YO Vinho do Reitor Madeira Germany, 

Portugal, Madeira 


